
Nous avons mis au point une pâte dans le 
but de rendre nos pizzas moelleuses,
savoureuses et digestes grâce à un 
levain soigneusement contrôlé et à une 
cuisson traditionnelle dans un four à bois.
Et une cuisson traditionnelle au feu de bois, 
pour savourer chaque jour la vraie pizza
italienne !

Nous accordons une attention particulière 
aux clients intolérants au gluten.
cuisine dédiée, avec des outils et des 
produits spécifiques, dans laquelle nous 
préparons la pâte de nos pizzas sans gluten 
et d'autres produits dédiés, en éliminant 
le risque d'une contamination par le gluten.
Nous éliminons ainsi tout risque de 
contamination et offrons à nos clients goût, 
qualité et sécurité !

Signalez toute intolérance au personnel de service 
ou demandez le carnet d'allergènes mis à la disposition 
des clients.

recherchez dans le menu nos propositions dédiées :
proposition
VÉGÉTALIENNE

proposition
VÉGÉTARIENNE

proposition
GOURMET

LA VRAIE
PIZZA ITALIENNE

ÉGALEMENT
SANS GLUTEN

/ vi·rà·ta /
Changement de direction 
que subit un navire ou un 
bateau à la suite d'une 
manœuvre particulière 
ou de l'action de la mer 
et du du vent.

Vous avez passé un bon moment
dans notre restaurant ?

ou donnez-nous votre avis
et aidez-nous à améliorer notre service!

Piazza Concordia, 42 • 19121 La Spezia (SP)
Telefono 353 436 0993

Laissez-nous un commentaire

Ajoutez-nous sur           

visit 
lavirata.it

translate
this menu

Grâce à la collaboration avec Ham Gourmet, 
nous ne servons que des viandes garanties
par les principaux consortiums de protection 
italiens et mondiaux qui certifient l'origine, 
le mode d'élevage et la race des matières 
premières.

MÊME AVEC LE PAIN SANS GLUTEN 
ET LE BURGER BIO VÉGÉTALIEN.

LES HAMBURGERS

per iniziare...
FARINATA
Simple
Farci
choix de pesto, stracchino, 
gorgonzola ou oignons
Trio de farinata farcies
au choix: 
pesto, stracchino, gorgonzola ou oignons
Planche à découper farinata nature
Planche à découper de farinata farcie
au choix: 
pesto, stracchino, gorgonzola ou oignons

FOCACCIA FARCIE
Couleur
tomate en tranches, buffle, cru, roquette
Spezzina
tomate en tranches, mozzarella fiordilatte, 
stracchino, muscles
Saporita
tomate en tranches, fromage de buffle, 
thon, oignons, origan

Couvert € 2,00

€ 3,50
€ 4,50

€ 6,00

€ 10,00
€ 14,00

€ 9,00

€ 11,00

€ 10,00

les propositions
LES PLUS POPULAIRES

SANS
GLUTEN



pizza...

CALZONI
Classique
mozzarella fiordilatte, jambon cuit
Numéro un
mozzarella fiordilatte, jambon cuit, 
champignons, olives, artichauts, sauce tomate

CLASSIQUE
Marinara
tomate, ail, origan
Margherita
tomate, mozzarella fiordilatte, basilic
Jambon et champignons
tomate, mozzarella fiordilatte, jambon cuit, champignons
Quatre saisons
tomate, mozzarella fiordilatte, jambon cuit, 
champignons, artichauts, olives
Capricciosa
tomate, mozzarella fiordilatte, olives, saucisse, 
champignons, artichauts
Boscaiola
tomate, mozzarella fiordilatte, saucisse, 
champignons
Würstel
tomate, mozzarella fiordilatte, 
saucisse de Francfort
Salami épicé
tomate, mozzarella fiordilatte, salami épicé
Thon et oignons
tomate, mozzarella fiordilatte, thon, oignons
Napoli
tomate, mozzarella fiordilatte, câpres, 
anchois, origan
Americana
tomate, mozzarella fiordilatte,
saucisse de Francfort, frites*
Super - Americana
tomate, mozzarella fiordilatte, saucisse, 
saucisse de Francfort, frites*
Rucola
tomate, mozzarella fiordilatte, roquette, 
tomates cerises
Végétarien
tomate, mozzarella fiordilatte, légumes grillés

€ 9,00

€ 10,00
 

€ 6,00

€ 6,50

€ 8,00

€ 9,00

€ 9,00

€ 9,00

€ 8,00

€ 8,00

€ 8,50

€ 8,50

€ 8,50

€ 10,00

€ 8,00

€ 9,00

choisissez la pâte:
Complète
Sans gluten

choisissez les extras:
+ fromage burrata
+ ingrédients

+€ 1,00
+€ 2,00

+€ 2,00
€ 0,50 / 1,50

toutes les pizzas peuvent être préparées 
avec une pâte sans gluten sur demande

Les produits marqués d'un * peuvent être congelés

...et plus de pizza!
LES BLANCS
Speck e mascarpone
fiordilatte mozzarella, speck, mascarpone
Quatre fromages
mozzarella fiordilatte, stracchino, 
gorgonzola, parmesan
Ligure
mozzarella fiordilatte, pesto, tomates cerises
Parfumée
mozzarella fiordilatte, crudo, 
tomates en tranches, roquette
Ape Maya
mozzarella fiordilatte, gorgonzola, miel
Contadina
bufflonne, crudo, roquette
Fresca
mozzarella fiordilatte, courgette, saumon
Super Mario
mozzarella fiordilatte, cèpes, saucisse
Carbonara bianca
mozzarella fiordilatte, œuf, bacon, poivre

LES SPÉCIALES
Quatre charcuteries
tomate, mozzarella fiordilatte, saucisse, 
saucisson de Francfort, jambon cuit, pepperoni
Notturna
tomate, fromage stracchino, jambon cru, 
tomates cerises
Diavola
tomate, mozzarella fiordilatte, salami épicé, piments
Saumon
tomate, mozzarella fiordilatte, saumon, 
tomates cerises, roquette
Mortazza
mozz. fiordilatte, mortadelle, 
burrata et grain de pistache
Tartufata
tomate, mozz. fiordilatte, jambon cru, 
cèpes et crème de truffe
Hulk
tomate, mozzarella fiordilatte, pesto, basilic
Bufala
tomate, mozzarella de buffle, basilic
Pizza Concordia
tomate, bufflonne, thon, origan, 
tomates cerises, roquette
Cinq Terres
tomate, bufflonne, anchois, câpres, 
huile aromatisée à l'ail, origan
Muscolosa
tomate, mozzarella, fiordilatte, muscles*

€ 8,50

€ 8,50

€ 9,00

€ 9,00

€ 8,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 9,50

€ 9,50

€ 9,00

€ 9,00

€ 8,50

€ 10,00

€ 13,50

€ 13,50

€ 8,00

€ 8,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 10,00

Créez votre sandwich en 6 étapes
Choisir le type de pain*
Pain classique (100 g)
pain au lait traditionnel
Brioche rouge (110 g)
à la betterave, 
moelleux et accueillant.
Petit pain vert (110 g)
à la pistache, moelleux 
à l'intérieur et croquant à l'extérieur.
Petit pain bleu (110 g)
moelleux et nutritif grâce à l'algue 
spiruline qui contient des protéines, 
des vitamines, des minéraux 
et des antioxydants.
Petit pain noir (110 g)
goût légèrement fumé grâce 
au charbon de bois.
Focaccia (150 g)
fait maison et cuit dans un four à bois
Brioche sans gluten (100 g)
doux et moelleux comme un nuage.

€ 2,00

€ 2,50

€ 2,50

€ 2,50

€ 2,50

€ 2,50

€ 3,00

Choisissez votre burger préféré*
Manza Marchigiana (200 g)
Simplement Marchigiana
Race garantie!
single burger € 7,50   double burger € 12,00
Fassona Piemontese (200 g)
noble, maigre, tendre, 
avec seulement 0,1 % de matières grasses.
single burger € 8,00   double burger € 13,00
Pure Scottona (200 g)
d'une saveur sublime et d'une excellente 
tendreté.
single burger € 7,50   double burger € 12,00
Wagyu japonais (200 g)
la viande japonaise savoureuse et tendre.
single burger € 11,00   double burger € 18,00
Buffle (200 g)
riche en fer et en protéines, il convient à tous.
single burger € 8,00   double burger € 13,00
American Black Angus (200 g)
viande tendre au goût prononcé.
single burger € 8,00   double burger € 13,00

Friarielli (150 g)
avec du soja, des friarielli, de l'ail et du piment.
single burger € 6,00   double burger € 10,00
Pommes de terre violettes (150 g)
au soja, à la pomme de terre violette et à l'oignon.
single burger € 6,00   double burger € 10,00

1

2

Choisissez la garniture 
de votre sandwich
Combo 1
tomate, salade, cheddar, bacon 
avec 1 sauce au choix
Combo 2
tomate, salade, fromage burrata 
avec 1 sauce au choix
Combo 3
tomate, salade, fromage, oignon, champignons 
avec 1 sauce au choix
Combo 4
tomate, salade, oignon caramélisé, bacon 
avec 1 sauce au choix
Combo 5
tomate, salade, bacon, œuf 
avec 1 sauce au choix
Combo 6
tomate, salade, cheddar, fromage, bacon, 
oignon caramélisé avec 1 sauce au choix

Ajouter une autre sauce
au choix: Ketchup, Mayonnaise,
Sauce burger, Sauce BBQ
o Sauce épicée.

Choisir l'accompagnement
Chips*
Croquettes de pommes de terre*
Mozzarellas*
Légumes grillés

Choisir les ajouts
Cheddar
Fromage
Oignon
Bacon
Champignons
Oignon caramélisé
Œuf
Champignons Porcini
Burrata

€ 3,00

€ 3,50

€ 3,00

€ 3,00

€ 3,00

€ 3,50

€ 0,10

€ 3,00
€ 3,00
€ 3,00
€ 3,00

€ 0,70
€ 0,70
€ 0,70
€ 1,00
€ 1,00
€ 1,50
€ 1,50
€ 1,50
€ 3,00
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4

5

Hamburger


